
SEMILAVORATI PER GELATERIA g/Kg MISCELA
g /Kg FRUTTA E 

ACQUA
CONFEZIONE DA Kg N.PEZZI  PER CARTONE

NEUTRI

NEUTRO E F   FRUTTA 8 12 1 10x1

BASIFRUTTA 50 

BASEFRUTTA 50 EFIG 50 2 6x2

GRASSO E FIBRA VEGETALE

BASEFRUTTA 50 EFI 50 2 6x2

SENZA GRASSI CON FIBRA VEGETALE

MISCELA CON FRUTTA: 12 g neutro, 60 g destrosio, 300 g zucchero, 450 g frutta, 550 acqua 

MISCELA CON FRUTTA  E  PASTE: 12 g neutro, 50 g destrosio, 260 g zucchero, 300 g frutta, 

           700  acqua, 40 paste alla frutta.

MISCELA CON PASTE: 12 g neutro, 300 g zucchero, 50 oligofruttosio, 950 g frutta,

120/140 paste alla frutta.

MISCELA CON FRUTTA:  50 g base,  60 g destrosio,  270 g zucchero, 450 g frutta, 550 acqua 

MISCELA CON FRUTTA  E  PASTE:  50 g base, 40 g destrosio, 270 g zucchero, 300 g frutta, 

           700  acqua, 40 paste alla frutta.
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BASIFRUTTA 100 

BASEFRUTTA 100 EFIG 100 2 6x2

GRASSO E FIBRA VEGETALE

BASEFRUTTA 100 EFI 100 2 6x2

SENZA GRASSI CON FIBRA VEGETALE

BASIFRUTTA COMPLETE

BASEFRUTTA 400 EFIG 400 1 10x1

BASEFRUTTA 400 EFI 400 1 10x1

MISCELA CON FRUTTA:  100 g base,  40 g destrosio,  260 g zucchero, 450 g frutta, 550 acqua 

MISCELA CON FRUTTA  E  PASTE:  100 g base, 20 g destrosio, 260 g zucchero, 300 g frutta, 

           700  acqua, 40 paste alla frutta.

MISCELA CON FRUTTA:   sacchetto da 1 kg, 1,125 kg di frutta, 1,375 kg di acqua

MISCELA CON FRUTTA E PASTA:   sacchetto da kg 1, 0,750 kg di frutta, 1,750 kg di acqua 

100 g di nostre paste

MISCELA CON PASTA:  sacchetto da 1 kg, 2,5 lt di acqua, 350 g di pasta

MISCELA CON PASTE:  100 g base, 260 g zucchero,  950 g acqua,

           700  acqua, 40 paste alla frutta.

MISCELA CON PASTE:  50 g base, 300 g zucchero, 50 oligofruttosio, 950 g acqua,

120/140 paste alla frutta.

120/140 paste alla frutta.
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